
Z U M  A N F A N G

SUPPEN / WARMMACHER

Rindssuppe 
Griesnockerl, Frittaten.................................................................................................5,20

Cremesuppe des Tages
mit Croutons......................................................................................................................5,90

VORSPEISEN

Bio-Rinder-Carpaccio
Rucola, Parmesanspäne, Olivenöl, Balsamico............................................. 15,70

Beef Tartar  
würziges Tartar aus feinstem Rinderfilet, Zwiebelringe,  
Butter, Toastbrot ......................................................................................................... 18,90

Lachs Sashimi  
Wakame, Sojasauce, Sprossen ............................................................................ 16,90

Burrata  
Tomaten Carpaccio, Pesto, Rucola ................................................................... 14,90

Frisches Gebäck ....................................................................................................  2,90

Kaisersemmel ...........................................................................................................  2,10

FISCH VEGETARISCH VEGAN

HERZLICH WILLKOMMEN 
IM RAINER‘S! 

Unsere Speisekarte lebt mit den Jahreszeiten – inspiriert von dem,  
was die Region gerade zu bieten hat. Frisch, abwechslungsreich und  

mit viel Liebe ausgewählt.

Nachhaltigkeit ist für uns kein Trend, sondern eine Überzeugung.  
Deshalb legen wir großen Wert auf regionale Zutaten, kurze Transportwege 

und eine bewusste Zubereitung – für Genuss mit gutem Gewissen. 

Hast du ein Lieblingsgericht oder vermisst etwas auf der Karte? 
 Lass es uns wissen!



H A U P T S P E I S E N

Wiener Schnitzel 
mit Petersilienkartoffel und Preiselbeeren
vom Schwein......................................................................................................................................17,90 
vom Hendl...........................................................................................................................................18,90

Gekochter Tafelspitz vom Rind 
Suppengemüse, Kartoffelgröstl, Schnittlauchsauce...................................................20,50

Hausgemachte Hascheeknödel 
Sauerkraut, Rahmkren.................................................................................................................11,30

Gegrillter Saubugl 
Rücken vom Schwein, Pfefferrahm, Steakfritten, frisches Gemüse..................21,40

Filet vom Lachs 
Frisches Gemüse und Risotto..................................................................................................23,90

Gebratenes Saiblingsfilet vom Staudinger in Fonach 
Frisches Gemüse und Risotto..................................................................................................24,90

WE LOVE STEAKS!

ZUM AUFPEPPEN
2 Stk. Riesengarnele 8/12..............  6,00

Spiegelei........................................................  1,90

Trüffelpommes..........................................  2,40

Steakgemüse .............................................  3,00

Pfefferrahmsauce
mit grünem Pfeffer & Chili .....................  2,50

Rauchiges BBQ Dip...............................  1,60

Aioli Dip.........................................................  1,60

Rinderfilet 
Zweifelsfrei das wertvollste Teilstück des Rinds. Da dieser Teil nur wenig beansprucht wird,  
gilt er als besonders zart. Sein Fettgehalt liegt je nach Marmorierung bei nur 3 - 4,5%. 

Speckbohnen, Original Steakfritten, aufgeschlagene Kräuterbutter
220g.......................................................................................................................................................38,00 
160g.......................................................................................................................................................30,00

Tomahawk vom Strohschwein
Speckbohnen, Original Steakfritten, aufgeschlagene Kräuterbutter
400g.......................................................................................................................................................28,90



S A L A T E

V E G E T A R I S C H

Italienische Gnocchi  
Kräuterrahm, Parmesanspäne............................................................................. 13,80 

wahlweise mit:
gebratenem Hühnerfilet ...........................................................................................+6,50
Lachsfilet...........................................................................................................................+8,50 
4 Stk. Riesengarnelen........................................................................................... +12,00

Polenta-Gemüse-Taler   
Saisongemüse, Dip..................................................................................................... 14,90

FISCH VEGETARISCH VEGAN

SALAT ALS BEILAGE 

Blattsalatschüssel 
klein.........................................................................................................................................4,90 
groß.........................................................................................................................................8,50

FÜR SALAT-LIEBHABER  

Classic Caesar Salad................................................................................................ 9,50
Romanasalat, Caesar Dressing, Croutons, Parmesan

wahlweise mit:
gebratenem Hühnerfilet ...........................................................................................+6,50
Lachsfilet...........................................................................................................................+8,50 
4 Stk. Riesengarnelen........................................................................................... +12,00

Crunchy Hühnerfiletsalat 
Fruchtig marinierte Blattsalate, Honigmelone,  
knuspriges Hühnerfilet, Chilimayo.................................................................... 18,40



B U R G E R

Rainerburger  
mit 180 g Wagyu Rinderpatty  
Brioche Bun, Gouda, Salat, Aioli,  
glasierte Zwiebeln, Steakfritten..........................................................................19,80

Der Gerät
200g Rinderpatty, Brioche Bun,  
Speck, Rucola, Aioli, Steakfritten.......................................................................17,50

Crazy Chicken
150g gegrilltes Hühnerfilet, Brioche Bun,  
Tomate, Salat, Gouda, Aioli, Steakfritten.......................................................16,90

Crispy Chicken
Gebackenes Hühnerfilet, Brioche Bun,  
Tomate, Salat, Aioli, Steakfritten........................................................................17,10

Italian Burger
Gegrilltes Hühnerfilet, Brioche Bun, Rucola, 
Parmesanspäne, Tomate, Aioli, Steakfritten................................................16,90

Veggiburger 
150g Gemüsepatty, Brioche Bun, Guacamole,  
Gouda, Salat, Süßkartoffelfritten.......................................................................15,40 

Burger Vegan 
120g Plant-based-Patty, Bun vegan, Tomatensalsa, 
Salat, karamellisierte Zwiebel, Süßkartoffelfritten...................................16,30

ZUM AUFPEPPEN
extra Käse ........................................  2,00

extra Speck.....................................  2,00

Spiegelei ............................................  1,90

Trüffelpommes..............................  2,40

… AND  WE LOVE BURGERS!

Trüffel Mayo...........................................1,60

rauchiges BBQ Dip ........................ 1,60

Aioli Dip.............................................  1,60

Chili Mayo ........................................  1,60



B O W L S

Z U M  S C H L U S S

Frühlingsbowl 
Wildkräutersalat, bunte Salate, Edamame, Rote Linsen,  
Brokkoli, Couscous, Wakamesalat.......................................................................... 14,50

Rainers Bowl 
Wildkräutersalat, Basmatireis, Tomaten, Vogerlsalat, Quinoa,  
Kichererbsen, Hummus,............................................................................................... 15,80

wahlweise mit: 
gebratenem Hühnerfilet ...........................................................................................+6,50
Lachsfilet...........................................................................................................................+8,50 

FISCH VEGETARISCH VEGAN

DESSERTS

Warmes Schokosoufflé 
mit flüssigem Kern, Vanilleeis, Schlagobers 
mit frischen Früchten aus der Saison.................................................................9,50

Eispalatschinke
Vanilleeis, Schokosauce, Schlagobers, frische Früchte.............................8,90

Cheesecake
Erdbeerspiegel, frische Beeren ..............................................................................8,90

Himbeersorbet 
2 Kugeln Himbeersorbet mit frischen Früchten..........................................6,90

Affogato
Espresso, 1 Kugel Vanilleeis .....................................................................................4,90

Torten aus unserer Vitrine............................................................................4,20



GENUSS, DER BLEIBT. 

Gutes Essen ist mehr als nur eine Mahlzeit – es ist ein  
Moment des Wohlbefindens, eine kleine Auszeit vom Alltag. 

Mit Liebe zubereitet, mit Sorgfalt ausgewählt und mit  
Freude serviert.

Wir hoffen, du hast jeden Bissen genossen und  
vielleicht etwas Neues entdeckt. Denn Essen verbindet,  

erzählt Geschichten und schafft Erinnerungen.

Schön, dass du heute hier warst. Wir freuen uns darauf,  
dich bald wieder begrüßen zu dürfen – für neue  

Genussmomente, inspirierende Aromen und gemeinsame 
Augenblicke.

Dominik Kaiserlehner
Küchenchef

Barbara Kaiserlehner
Geschäftsführerin


